Bankettmappe

Was gibt es schoneres, als sich zum Feste zuriicklehnen zu konnen, sich unter seine Géste zu
mischen und einfach mal die Seele baumeln zu lassen? Es ist schon sich auf andere verlassen zu
konnen! Ob Geburtstag, Firmenfeier oder Hochzeit: Unser Team wird Sie nicht nur kulinarisch
verwohnen, sondern bereitet IThnen ein unvergessenes Erlebnis.

Lassen Sie sich von unserer langjdhrigen Erfahrung im Veranstaltungsplanung leiten. Wir kiitmmern
uns gerne um den musikalischen Rahmen Ihrer Veranstaltung, haben Ideen zur Umsetzung Ihrer
Show-Acts und freuen uns sehr, Sie bei der Auswahl der passenden Dekoration fiir Thre
Veranstaltung beraten zu konnen.

Richtig gesellig wird’s beim Essen. Wir geben Ihnen gerne einen Uberblick iiber unser
umfangreiches Angebot. Es ist fiir jeden Gaumen etwas dabei.




Unsere Buffetvorschlage

Suppen
Hochzeitssuppe
Kase-Lauch Suppe
Gulaschsuppe
Soljanka
Mohren-Ingwer-Suppe mit oder ohne
Schrimps
Klrbiscreme-Suppe

Gefliigel
Frikassee
Hahnchenbrust in Sahnesole
Hahnchenbrust nach italienischer Art
(mit Tomate, Zwiebel, Zuccini,
Knoblauch) Hahnchenbrust paniert
Hahnchengeschnetzeltes
Putengeschnetzeltes in Currysolie
Keulchen (Ober- oder Unterschenkel)
Chicken Crossies

Vom Rind
Gulasch
Rinderbraten
Rouladen

Wild
Wildgulasch
Rehbraten
Hirschgulasch
Wildschweinbraten

Fisch
Zanderfilet gebraten
Lachsfilet auf Blattspinat



Vom Schwein
Schnitzel
GehackteskloRe
Leber mit Zwiebeln Schweinebraten
Schweinefilet in WaldpilzsoRe Schlemmerpfanne
(Steaks mit Pilzen und Zwiebeln in Sahnesole)
Steaks in Pfeffersolie
Kasslerkotlett
Kasslerkamm
Krustenbraten

und andere Kostlichkeiten
Nudel-Hack-Auflauf
Kaseplatte
Schinken/Salami Platte
ischplatte
Schlachteplatte
Gehacktesplatte
geflllte Eier

Gemiise
Blumenkohl
Brokkoli
Mischgemuse
Rahmchampignons
Rotkohl
Rosenkohl
Grunkohl
Spargel
Prinzessbohnen oder Speckbohnen
geflllte Champignons nach Art des Hauses
Buttermdhren
Panierte Champignons

Schwarzwurzelgemuse



Salate
WeilRkrautsalat
Rotkrautsalat
Porreesalat
Eiersalat
Tomatensalat
Gurkensalat
gemischter Salat (je nach Saison mit Tomate, Gurke, Radischen, Paprika,
Eisbergsalat) Kase-Wurst-Salat
Rindfleischsalat
Spargelsalat in Majonaisesauce
Tomate -Mozzarella

Desserts
Obst nach Wahl
Schokomousse
Rote Grutze (Kirsch, Waldbeer)
Panna Cotta mit Mango- oder Erdbeerplree
Schokoladenpudding mit Vanillesol3e
Mascarponecreme auf Himbeeren
Eierlikbrdessert

Saisonale Begebenheiten werden natlrlich von uns bertcksichtigt
Wenn Sie Ihr Lieblingsgericht noch nicht entdeckt haben, dann sprechen Sie

uns an. Wir beraten Sie gerne bei der Zusammenstellung lhres
Wunschmenus.
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Einige Moglichkeiten im Uberblick:
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